
Zakres usługi:
Codzienny ( od poniedziałku do piątku ) obiad

dwudaniowy: zupa + drugie danie

Menu dostosowane do potrzeb dzieci w wieku

żłobkowym (gotowane, duszone, niskosodowe, 

        bez smażenia)

 Możliwość dostosowania do alergii

         i nietolerancji pokarmowych 

Projekt współpracy 

Dworek 1885 Ostrzeszów
dla żłobków, przedszkoli, szkół

prezes@dworek1885.pl

62 730 95 50

Dworek 1885 Ostrzeszów

dworek1885.pl

ZAUFALI NAM :  

Menu:
• 17,00 zł netto za 1 porcję - ( oferta dotycząca

dostarczania posiłków w termosach/genach -

cena obejmuje przygotowanie, pakowanie oraz

podstawową dostawę

Wyporcjowane dania w opakowaniach

jednorazowego użytku - dodatkowa opłata za

opakowanie

 • Wystawiamy faktury miesięczne 

Dodatkowe informacje:
• Posiłki przygotowywane codziennie rano – 

świeże, bez konserwantów

 • Restauracja posiada aktualne badania 

sanepidowskie, HACCP i doświadczenie 

w żywieniu zbiorowym 

• Możliwość próbnego tygodnia

 lub jednorazowego testu 

Logistyka i organizacja
• Posiłki dostarczane do żłobka codziennie 

w godzinach ustalonych indywidualnie

 • Dania dostarczane w termosach zbiorczych lub

porcjowane - wg ustaleń

Klub Malucha Ostrzeszów 

O nas:
 • Doświadczenie w żywieniu zbiorowym

 • Własna kuchnia z wdrożonym systemem
HACCP 

• Stały, wykwalifikowany zespół kucharzy
 • Możliwość obsługi diet specjalnych

 • Współpraca z lokalnymi dostawcami 
⸻  

Gwarantujemy:
 • Świeżość i jakość posiłków 

• Terminowość dostaw
• Przejrzyste warunki współpracy 

• Indywidualne podejście do placówki

Koordynator:
Sylwia Kupczyk - Manager Restauracji 
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